o Ribeira Sacra

Una importadora busca mencias para
maridar con la cocina japonesa

» Kyoko Sengoku visita la Ribeira Sacra con la intencion de introducir caldos novedosos en su
pais. En dos dias realizara catas en siete bodegas adscritas a la denominacion de origen

Un vino de Via
Romana logra
una medalla de
bronce en un
concurso asiatico

DELEGACION

CHANTADA. El vino Via Ro-
mana Mencfa 2012 gané una
medalla de bronce en la sexta
edicién del certamen de los
mejores vinos espaiioles para
Asia, segiin dioa conocer ayer
1a propia bodega. El concurso
corre a cargo de la asociacién
internacional de sumilleres de
Hong Kong.

El grupo Vinigalicia, en el
que estd Via Romana, tam-
bién recibié una medalla de
plata por el vino Terramundi
2013, un albarifio que la bode-
gaelabora enla denominacién

ElVia Romana Mencia 2012
lleva varios premios en los ul-
timos meses. Logrd una me-
dalla de oro en la publicacién
‘Guia de vinos Wine Up 2015
y una gran medalla de oro en
las puntuaciones del critico
Luis Paadin.

El galardén recibido por par-
te de los sumilleres de Hong
Kong le abre las puertas a par-
ticipar en varias ferias que se
desarrollaran esta ciudad y
Tokio y supone una oportuni-
dad de entrar en contacto con
el consumidor japonés.

La bodega se mostré muy
satisfecha por este nuevo re-
conocimiento a uno de los vi-
nos mas emblematicos de su
produccién.
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1.- En el municipio de Ribadeo, zona A Devesa,
finca n° 3-46 de! plano general de la concentra-
ci6n parcelaria, ristica, terreno dedicado a
secano, que linda; Norte, con José Méndez
Peradones (3-44); Sur, con Otilia Concepcién
Josefa Rodriguez Garcia (3-47); Este, con José
Méndez Peradones (3-44); oeste, con camino.
Superficie 16,70 dreas, Inscrita en el Registro de
Ia Propiedad de Ribadeo, tomo 623, libro 266,
folio 6, inscripeion 12.

Ref. catastral 27051H00300004600008Y.

2- En el municipio de Ribadeo, zona de A
Devesa, finca nimero 3-47 del plano general de
la parcelaria, rustica, terreno dedicado secano,
que linda; norte, con Antonio Diaz la Rocha
Rodriguez (3-46); Sur, con José Docobo Rafén
(3-48), Este, con José Mendez Perandones
(3-44) Oeste, camino. Superficie 29,90 4reas.
Inscrita en el Registro de la Propiedad de
Ribadeo, tomo 623, libro 266, folio 7, finca
20862, inscripcion 13,

Ref catastral 27051H0030004700008G.

Por el presente y en virtud de lo acordado en
resolucién de esta fecha se convoca a las

Ia inscripcién solicitada para que en el témmino
de los diez dias siguientes a la publicacién de

2alegando lo que a su derecho convenga.
En MONDONEDO, 2 08 de octubre de dos mil
trece

EL/LA SECRETARIO/A JUDICIAL

1.VALCARCE
# ribeirasacra@elprogreso.es
PANTON. La importadora japo-
nesa Kyoko Sengoku, que cuenta
con ocho afios de experiencia en
laimportacién de vino en el sector
dela hosteleria y restauracién en
Japén, destacé la adecuacién del
mencia de la Ribeira Sacra para
acompaiiar la cocina nipona.
«Me gusta este vino porque no
es muy fuerte, es muy elegante
y tiene una acidez que combina
muy bien con la cocina de pescado
y marisco de Japén, ya que tiene
unos ingredientes parecidos a la
gallega en base a productos del
mar», explicé la experta tras rea-
lizar una exhaustiva cata en la bo-
dega Finca Millara, en Pantén.

Sengoku llegéayerpor]amaﬁa--

na a la Ribeira Sacra para visitar
siete dela denominacién
de origen. El primer dia recorrié
cuatro casas de vinos de la ribera
del Mifio y hoy, antes de aban-
donar la zona, visitard otras tres
bodegas en 1a zona del Sil.

EnladePantén, la importadora
realiz6 una minuciosa cata de los
diferentes vinos de Finca Millara,
de la mano del enélogo del Bier-
20, conocido internacionalmente,
Rauil Pérez, que comentd y explicd
los tipos de caldos, sus caracteris-
ticasy elaboracién a la importado-
Ta japonesa.

«Nuestros clientes son restau-
rantes espafioles de Japén, pero
también negocios de japoneses
que ya conocen la calidad y el sa-
bor de estos vinos», explicé Sen-
goku, queseacercéa la Ribeira Sa-
cra con la intencién de descubrir
bodegas novedosas para su pafs y
no excesivamente :

* Kyoko Sengoku se mostr6 cu-
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Kyoko Sengoku, en un momento de la cata junto a Ral Pérez, en Finca Millara. Tof0 pARGA

tiosa por los productos tipicos de
la zona y con el paisaje de ribera
de uno de los puntos més calidos
de Galicia, A Millara.

El viaje que terminard hoya ori-
llas del Sil es la primera experien-
cia que esta importadora japonesa
tiene con los vinos de la Ribeira
Sacra, pero explicé que no era la
primera vez que visitaba Galicia.
«Exporto vinos espaiioles para
Japén y hace dos afios estuve en
O Ribeiro, donde encontré bue-
nos caldos, pero me fui a Japén
sabiendo que habia otras zonas
interesantes en Galicia, por eso
he vuelto aqui, para conocerlas y
buscar vinos tinicos», conté Kyoko
Sengoku.

Impresion gallega por el abundante empleo
= de pescado, mariscoy otros
Sen?ejanzas con productos del mar.
Japon
Paisaje
«El paisaje es muy similar al de
Conlavisita que realizaestosdos  Japon porque nosotros también

dias laimportadora japonesa
Kyoko Sengoku, los vinos de la
denominacion de origen Ribeira
Sacra afianzardn su presencia en
el mercado nipén.

tenemos estas montanasy los
bancales, solo que envezde
cultivar uvas tenemos naranjas.
Mi ciudad, Wakayama, cerca de
Osaka, esfamosa en la zona por
las naranjas», explicé Sengoku,
mientras observaba las formas
quedibujan los vifiedos de las
inmediaciones de Finca Millara.

Gastronomia
La experta destacé las semejan-
zas dela gastronomiajaponesay

Cinco alumnos del IES A
Pinguela ganan el primer
premio del Consumopolis

LV.

MONFORTE. Un grupo de cinco
alumnos del IES A Pinguela gané
el primer premio del concurso so-
bre consumo responsable y cali-
dad de vida, Consumépolis.

Los estudiantes de cuarto curso
de la Eso participaron en el certa-
men con el nombre grupal Sosti-
bilidade y realizaron un cartel que
resulté ganador. El trabajo, que
lleva el lema de ‘Para que os nosos
s0fios sigan vivos, sexamos mais
activos e menos aditivos’, presen-
tados iméagenes opuestas. Enuna

se muestra a tres jévenes jugan-
do con una pelota y enla otra, los
mismos chicos concentrados en
sendos dispositivos electrénicos.

Los artistas de la pieza fueron
Anxela Jorge Vidal, Iago Garcia
Vézquez, Luis Garcia Rodriguez,
Junior Luciano Martinez Castillo
y Francisco Lépez Feij6o, que con-
taron con la coordinacién del pro-
fesor de informética del centro, Ja-
vier Rodriguez Lorenzo y también
de Antonio Garcia Pereira.

Los creativos alumnos consi-
guieron un premio de 1.000 euros
yundiploma por su trabajoy bue-
nasideas.

Los alumnos de la EOI participan en varias
actividades para mejorar el aleman y el italiano

Los alumnos de 1 Escuela Oficial de Idiomas (EOI) de Monforte par-
ticiparon en varias actividades para mejorar sus conocimientos de
alemén e italiano. En el caso de los estudiantes de alemén pasaron
una tarde agricola con una nativa y los de italiano asistieron a una
charla y un taller de cocina. e



